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GRANDSIRENIS

RIVIERA MAYA RESORT & SPA
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RIVIERA MAYA - MEXICO

Un espectaculo gastronomico
para los amantes de la carne.
Este majestuoso corte Tomahawk
es marinado con whisky bourbon
afiejado, aportando notas
ahumadas y dulces. Sellado a la
perfeccion sobre brasas de lefia y
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Langosta
la Parrilla

Para los paladares mas exigentes,
nuestra langosta fresca es sellada
a la parrilla para potenciar su sabor
natural y finalizada con un delicado
bafio de mantequilla inficionada
con ajo rostizado y limén amarillo.
Acompafada de una fina seleccion
de esparragos al vapor con sal de
mar y vegetales asados con un
toque de aceite de trufa.

Una combinacién sublime de los
sabores del océano y la tierra.
Langosta caribena fresca, marinada
en mantequilla de ajo y finas ‘
hierbas, perfectamente sellada
para conservar su jugosidad.
Acompaiada de un filete de res de
primera calidad, bafiado en una
exquisita salsa de ciruela al vino
tinto, que aporta un equilibrio
entre dulzura y profundidad.
Servido con un sedoso puré de
camote especiado y una seleccién
de vegetales asados al romero.
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Camaron tigre salteado al sartén a
la mantequilla en mantequilla
dorada, ajo confitado, vino blanco
y perejil fresco.
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Langosta Asada al Horno

con Crema de Maiz Tostado y Verduras Baby

Langosta asada suavemente en mantequilla aromatizada
al tomillo, acompainada de una crema sedosa

de maiz tostado, granos salteados, vegetales baby
glaseados y de fondo de mariscos.

$ 1450 MXN
OIGICIO

10% DE DESCUENTO
EN VINOS SELECCIONADOS

AL ADQUIRIR UN PLATIILO PREMIUM

SOCIOS 20% DE DESCUENTO
EN CARTA DE VINOS




BUTCHERS

SMOKE & GRILL




NO TODO ES CORTE

LA GRATINADA
Sopa cremosa de pollo en pan rustico
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ORrRO AMARILLO

Crema de maiz con toques de cebolla caramelizada y cruton de pan
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CesAR BUTCHER
Ensalada César con pollo asado de nuestro asador
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Dip DE EspPINAcAs

Espinacas gratinadas con queso crema y queso parmesano
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ComBo FuEGo Y SABOR

NICE TO
MEAT YOU

Papas especiadas, alitas de pollo, aros de cebolla, chili popers, salsa bufalo y

salsa crema
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DE NUESTRA CHARCUTERIA

ARTE EN CARPACCIO

Carpaccio del chef (carne del dia cocida) con queso Parmesano y ricula

O

LA BRASA DEL CARNICERO

DIRECTO DE NUESTRO ASADOR

PoLLo Asabo AL CorTE
Croqueta Mac and Cheese, y ensalada fresca
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CosTiLLAs DE CErRDO GLASEADAS

CoN SALsA BarBacoA
Papas gratinadas, Brocoli y mazorca de maiz

ARRACHERA DE REs
Pure de papas, esparragos a la parrilla y mazorca de maiz

P1caNA AL EsTIiLO ARGENTINO

CoN CHIMICHURRI
Papas gratinadas, mazorca de maiz y aros de cebolla
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NeEw York EsTiLo FRANCES

ConN ManNTEQuUILLA DE Ajo
Mac and Cheese, tomate parrilla, brocoli
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PaArRrILLADA CARNICERA (2 PAX)
Chorizo criollo, pollo, arrachera, Costilla de cerdo
con papas especiadas y ensalada
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CaMARONES CrocANTEs AL Coco
Camarones empanizados con coco, servidos con una
emulsion de mango y arroz jazmin al cilantro y lima
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T —BonNE
Al toque sal acompanado de papas especiadas,
mazorca de maiz y brocoli
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CosTiLLA DE Res Cocipa

A BaJA TEMPERATURA
Puré de papa trufada, chiles toreados,
mazorca de maiz y tortillas calientes”

Ris EYE CoN PAPAS AsADAS,
Servido con Crema Agria y Salsa de Mostaza y Miel
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HaAMBURGUESA DE CAMARON
con Tocino Crujiente, Aderezo de Chipotle
y Mermelada de Fresa

O®®



LOS ESPECIALES DEL CHEF

Fajitas DE PoLLo AL Puro EstiLo TeEx MEX
Tortillas calientes, guacamole, pico de gallo y salsa verde

LA FAVORITA HAMBURGUESA
100% carne de res con doble de cheddar,
bacon cebolla caramelizada y tomate acompanada de Papas especiadas
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NO TODO ES CARNE

SALMON A LA PARRILLA
Sazonado con hierbas y especias, cocinado a la parrilla
acompanado con salsa de eneldo y puré de camote
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OPCIONES PARA SOCIOS

EL ELEGIDO
Solomillo de ternera cubierto de salsa gravy al chipotle
acompanado de puré de papa ristica
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U SURrRF & TURF

Camarones y centro de solomillo bafiados en cremosa de champindn)
ULTIMATE acompanado de espdrragos a la parrilla servidos con papa horno y crema agria

LEISURE CLUB : I

TikiN Xic
Mero marinado en una pasta de achiote cocinado a la parrilla con patatas fritas
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MENU INFANTIL

%3(:@)”03 De JaMON Y Queso CoN Papas CRUNCH

EspAaGUETIS CoN ToMATE Y QUESO PARMESANO

(DéD@ODE Pescapo Fritos Mac AND CHEESE

MiLANESA DE PoLLo CoN Papas FrITAS

O®®

Cora DE HELADO
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POSTRES

EL CLAsico NEw YORK-STYLE CHEESECAKE
Horneado en una base de galleta y servido con una cobertura de frutos rojos
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MUERTE Por CHOCOLATE
Tarta de chocolate de la nifez con toque de chile

O®®

SunpAE De HELADO
Helado cubierto con jarabe de chocolate, frutas, nueces y crema batida
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LA ExoTicAs
Ensalada de frutas tropicales sazonadas con zumo de naranja natural y tajin



® LACTEOS
(® NUECES
& GLUTEN

APIO
SESAMO

ALERGENOS

SULFITO PESCADO
(@ HuEvo SOJA

CRUSTACEOS CACAHUETES
ALTRAMUCES MOSTAZA
MOLUSCOS





